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OGGI E DOMANI. Siripete I'importante appuntamento gastronomico

Salemi, busiata sotto i riflettori
| migliori chef a confronto

SALEMI

eee Avra inizio oggi I'appunta-
mento enogastronomico itine-
rante "La Busiata, intreccio del
mediterranen” che ogniannoin-
teressa in maniera sempre piivi-
gorosa il suggestivo centro stari-
codella citta di Salemi. Quest’an-
no, a dare sfoggio dei loro talen-
ti, sei giovani chefemergenti del
territorio siciliano che a partire
da stasera, dalle ore 21, davanti
un'importante giuria nazionale,
che consta di un rinomato com-
ponente dell'Associazione Na-
zionale Cuochi, gareggeranno
traifornelli, nel chiostro di Sant'
Agostino. A contendere il titolo
di migliore chef, che saré procla-
mato domani sera, Anna Bon-
giormno, Benedetto Cosentino,
Giuseppe Longobardi, Gaetano

O
SFIZIOSI PIATTI,
PREPARATICON

RICETTE ESCLUSIVE
PER PALATI FINI

Luca Lo Piccolo, Paolo Saladino
e Giuseppe Puglisi. Sapori e pro-
fumi di tuttal'Isola, che inonde-
rannoil centra storico lunedi 12,
giornoin cui sard possibile degu-
stare la busiata spaziando tra
menil a base di pesce e di carme.
Gli sfiziosi piatti, preparati con
ricette esclusive, saranno abbi-
nati a pregiati vini locali offerti
da Trapani Vini con un nero
d'Avola "Vento del Sud”, le Can-
tine Colomba Bianca con il 5i-
rah "Kore", Tenute Mokarta con

Una passata edizione della sa
il liquoroso zibibbo "Talia",
l'azienda agricola Terre di Sale-
micon "Conte di Salemi®, la Can-
tinaSociale U.V.A.M. con il Sirah
"Monte delle Rose" ed infine
l'azienda agricola Tenute di Ba-
ronia con un "Nero d'Avola" e
un "Grille”. Giunta allasuanona
edizione, la kermesse, organiz-
zala da "Associazione Pro Cen-
tro Storico” patrocinata dal Co-
mune di Salemi conlacollabora-
zione dei giovani Leo Club e in
collaborazione con l'agenzia di
Comunicazione FeelPlus, vuole
essere un meeting enogastrono-
mico e culturale, che possa far ri-
scoprire le bellezze del centro
storico salemitano. Per la serata

gra della busiata di Salemi
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di domani, chiese, monumenti
e musei resteranno aperti fino al-
le ore 24, mentre le attivita com-
merciali fino a tarda ora, daran-
no la possibilita di potere acqui-
stare le confezioni della tipica
pasta fresca del marchio "Atavo-
la" della ditta Eocene stl, contri-
buendo, con la raccolia fondi al
restyling di una parte del centro
storico.

Inoltre domani, unica giorna-
tain cuisara possibile degustare
"laBusiata”, avverrala "Fiaccola-
tadell'amicizia trai popoli” lasfi-
lata dei gruppi folkloristici inter-
nazionali tra cui come gruppi
stranieri Honduras, Polonia e
Romania. {"AG0") AGDSTINA MARCHESE
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